IL PROGETTO EUROPEO HEALTHY-PROFOOD

Le proteine di lupino sono presenti nell’alimentazione umana ed animale da molto tempo, eppure la fama di questo legume, considerato coltura minore, e la mancanza, soprattutto in Europa, di processi industriali appropriati per la sua lavorazione, hanno impedito l’ampia diffusione di queste proteine come importanti componenti dei prodotti alimentari trasformati.

Per colmare le lacune informative su questo legume e approfondire le conoscenze tecniche sulla sua lavorazione, l’Unione europea ha finanziato Healthy-Profood. All’interno del progetto di ricerca sono previsti:

· lo sviluppo di nuovi processi industriali per la preparazione di ingredienti derivati dai semi di lupino, dotati di buona efficienza economica;

· la preparazione di numerosi alimenti modello pronti per essere immessi sul mercato; 

· l’indagine accurata di tutte le problematiche di sicurezza alimentare;

· l’individuazione di procedure per la tracciabilità negli alimenti; 

· la raccolta di dati statistici sul mercato europeo degli ingredienti proteici ed informazioni sull’orientamento dei consumatori e dei produttori rispetto a nuovi prodotti a base di lupino.

Tra i prestigiosi partners del progetto, coordinato dal Prof. Cesare Sirtori e dalla Prof. Anna Arnoldi dell’Università di Milano, si annoverano centri universitari di tutta Europa nonché l’Associazione Europea per la Ricerca sui Legumi. Il progetto si giova della collaborazione di alcune associazioni di consumatori in Italia, Grecia e Spagna. 
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